20 teglie passo 35 mm

CH1000
20 trays 35 mm step

Teglie EN
EN Trays
60x80x2cm
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Prolunga la vita
del cioccolato.

Long life to chocolate

‘B

La gestione combinata della temperatura

e il basso livello di umidita hanno il

potere di fermare il tempo perché si evita
l'efflorescenza del grasso e dello zucchero.
Thanks to the combined management of

temperature and low humidity level, the
efflorescence of fat and sugar is avoided.
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GRANDE DISPLAY GUIDE PORTATEGLIE ILLUMINAZIONE LED
Large display Guides for trays LED lights

Semplice ed intuitivo, con Guide smontabili per una Massima visibilita
tecnologia touch facile pulizia. interna.

Simple and intuitive touch Demountable guides for an Maximum internal

display easy cleaning. visibility.
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CH700

Temperatura di esercizio

Temperature range

Potenza frigorifera
Refrigeration power

Potenza elettrica
Electric power

Tensione/Frequenza
Voltage/Frequency

Refrigerante
Refrigerant

Dimensioni LxPxH
Dimensions WxDxH

Dotazione standard
Standard equipment

Tutti i prodotti Chocolate sono disponibili anche nella versione:

+10 +18 °C

343 W

279 W

230V 50Hz

R290

700 x 810 x 2080 mm

20 coppie di guide
20 pairs of guides

All Chocolate products are also available with:

__ Gamma Chocolate

Chocolate product line

CH1000

Temperatura di esercizio
Temperature range

Potenza frigorifera
Refrigeration power

Potenza elettrica
Electric power

Tensione/Frequenza
Voltage/Frequency

Refrigerante
Refrigerant

Dimensioni LxPxH
Dimensions WxDxH

Dotazione standard
Standard equipment

¥4 Portavetro
Glass door
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|
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+10 +18 °C

343 W

279 W

230V 50Hz

R290

810 x 1060 x 2120 mm

20 coppie di guide
20 pairs of guides
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